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Salmonellen-Alarm: Muller ruft
Flohsamenschalen aus dem Regal
zuruck!

Drogeriekette Muller ruft aufgrund moglicher
Salmonellenverunreinigung indische Flohsamenschalen der
Marke SilaVit zuruck.

Lindau, Deutschland - Die Drogeriekette Muller hat am 3. April
2025 die Ruckrufaktion fur indische Flohsamenschalen der
Marke SilaVit gestartet. Dies geschieht aufgrund einer
moglichen Verunreinigung mit Salmonellen, die gesundheitliche
Risiken fur Verbraucher darstellen konnen. Der Hersteller
Naturawerk Gebr. Hiller GmbH & Co. KG hat diesen Ruckruf
initilert, um sicherzustellen, dass keine belasteten Produkte in
den Regalen verbleiben.

Das betroffene Produkt hat die folgenden Details:

Produkt: Indische Flohsamenschalen

Marke: SilaVit

Inhalt: 250 Gramm
Mindesthaltbarkeitsdatum: 18.11.2026
Chargennummer: 29354

Verkaufszeitraum: 22.11.2024 bis 14.04.2025

Verbraucher werden eindringlich aufgefordert, das Produkt nicht
zu konsumieren und in eine beliebige Muller-Filiale
zuruckzubringen. Der Kaufpreis wird auch ohne Vorlage eines
Kassenbons erstattet. Zu den maglichen Symptomen einer
Salmonellen-Infektion gehoren Durchfall, Bauchschmerzen,
Erbrechen und Fieber. Besonders gefahrdete Gruppen sind



Sauglinge, Kleinkinder, altere Menschen sowie Personen mit
einem geschwachten Immunsystem.

Gesundheitliche Risiken durch Salmonellen

Salmonellen sind eine der haufigsten Ursachen fur
Lebensmittelvergiftungen und wurden in den letzten Jahren
vermehrt in Ruckrufen festgestellt. Im Jahr 2022 waren sie die
haufigste Ursache fur Ruckrufe in Deutschland, mit insgesamt
35 gemeldeten Fallen unter den 308 veroffentlichten Ruckrufen
auf dem gemeinsamen Portal des Bundesamts fur
Verbraucherschutz und Lebensmittelsicherheit (BVL) und der
Bundeslander, wie aerztezeitung.de berichtet. Die Anzahl der
Ruckrufe aufgrund mikrobiologischer Verunreinigungen bleibt
konstant hoch, was darauf hinweist, dass Unternehmen ihre
gesetzlichen Meldepflichten ernst nehmen.

Salmonellen konnen in Lebensmitteln Monate uberleben, selbst
bei TiefkUhlung. Daher ist es wichtig, beim Umgang mit
Lebensmitteln auf grundliche HygienemafRnahmen zu achten.
Symptome kénnen schnell auftreten, und bei Verdacht auf eine
Infektion sollte umgehend arztlicher Rat eingeholt werden.

Wie Sie sich schutzen konnen

Experten empfehlen zahlreiche Vorsichtsmallnahmen zur
Vermeidung einer Ansteckung mit Salmonellen. Dazu gehoren:

e Ausreichende Kuhlung von Lebensmitteln

e Durchgarung auf mindestens 70 °C flr zehn Minuten

e Grundliche Handehygiene vor und nach der Zubereitung
von Lebensmitteln

Diese Ruckrufaktion zeigt einmal mehr, wie entscheidend es ist,
auf die Sicherheit von Lebensmitteln zu achten und Ruckrufe
ernst zu nehmen. Verbraucher werden ermutigt, sich bei
weiteren Fragen an die entsprechenden Kundendienststellen zu
wenden. Der Ruckruf gilt deutschlandweit, einschliellich der


https://www.aerztezeitung.de/Medizin/Salmonellen-wieder-die-haeufigste-Ursache-fuer-Lebensmittelrueckrufe-446765.html

Muller-Filialen in Grenznahe, die haufig von Vorarlbergern
besucht werden, wie vol.at feststellt.

Vorfall Ruckruf
Ursache mogliche Verunreinigung mit Salmonellen
Oort Lindau, Deutschland
Quellen e www.vol.at
e www.aerztezeitung.de

Besuchen Sie uns auf: die-nachrichten.at
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