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Gerettete Kekse: So werden verbrannte
Plätzchen noch genussvoll!

Erfahren Sie, wie Sie verbrannte Weihnachtskekse retten
können und entdecken Sie einfache Rezepte für leckere

Erdnuss-Plätzchen.

Keine Adresse oder Ort gefunden. - Die Weihnachtszeit, ein
Fest für die Sinne, bringt nicht nur Geschenke und festliche
Stimmung, sondern auch die Freude am Plätzchenbacken. Doch
was tun, wenn beim Ausbacken der Überraschungsgäste die
Teigstücke zu dunkel werden? Keine Panik! Laut oe24.at gibt es
clevere Tricks, um selbst angebrannte Kekse zu retten.
Verbrannte Stellen können vorsichtig mit einer feinen Reibe oder
der Rückseite eines Messers abgekratzt werden. Ist das Aroma
durch zu langes Backen negativ beeinflusst, hilft eine süße
Glasur aus Staubzucker und Zitronensaft, um die Bitterkeit zu
überdecken. Wenn die Kekse bereits zu bröseln beginnen,
können Sie sie in einem festlichen Dessert wie Trifle oder
Joghurt verwerten.

https://www.oe24.at/cooking/rezepte/backen-mehlspeisen/clevere-tricks-so-retten-sie-verbrannte-weihnachtskekse/614977640


Die Verführung der Erdnussbutter

Und wenn es um köstliche Plätzchen geht, sind die
amerikanischen Erdnussbutter-Plätzchen ein absoluter Hit! 
einfachmalene.de präsentiert ein einfaches Rezept, das nicht
nur zu Weihnachten, sondern das ganze Jahr über begeistert.
Diese Kekse sind schnell zubereitet und garantieren einen
nussigen Geschmack, der weich und mürbe auf der Zunge
zergeht. Sie benötigen nur einige Grundzutaten wie
Erdnussbutter, Mehl und Zucker, und schon haben Sie einen
perfekten Begleiter für Kaffee und Tee.

Das besondere Gabelmuster, das den Plätzchen ihr typisches
Aussehen verleiht, ist nicht nur dekorativ, sondern sorgt auch
für eine gleichmäßige Backzeit. Durch die Verwendung von
cremiger oder stückiger Erdnussbutter können Sie die
Konsistenz ganz nach Ihrem Geschmack anpassen – ein Genuss,
der sowohl in der heimischen Küche als auch bei festlichen
Anlässen begeistert. Ein kleiner Tipp: lagern Sie die Kekse in
einer luftdicht verschlossenen Dose, damit sie mehrere Tage
frisch bleiben. Diese Kombination aus Tipps und Rezepten sorgt
dafür, dass die festliche Backzeit in vollen Zügen genossen
werden kann!

Details
Vorfall Sonstiges
Ort Keine Adresse oder Ort gefunden.
Quellen www.oe24.at

www.einfachmalene.de

Besuchen Sie uns auf: die-nachrichten.at
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