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Erfrischende Fruhlingscocktails: Die
besten Rezepte fur Sonne und SpafR!

Entdecken Sie die besten Fruhlingscocktails und Rezepte
fur gesellige Stunden im Freien - frisch, spritzig und
kostlich!

Tampa, FL, USA - Der Fruhling ist die perfekte Zeit, um
erfrischende Cocktails zu genielSen, die gute Laune verbreiten.
Frische Zutaten und kreative Kombinationen stehen dabei im
Mittelpunkt, um entspannte Stunden im Freien oder gesellige
Abende zu bereichern. Laut oe24 stehen sowohl alkoholische
Cocktails als auch Mocktail-Varianten zur Auswahl.

Die Vielfalt der fruhlingshaften Cocktails reicht von fruchtigen
Spritzern bis hin zu eleganten Bowlen. Hier sind einige der
besten Rezepte, die in dieser Saison nicht fehlen durfen:

Erfrischende Cocktailrezepte

e Prosecco mit Rhabarbersirup: Mit Rhabarber, Zucker
und Prosecco kreieren Sie einen spritzigen Genuss, der
perfekt fur jede Fruhlingsfeier ist.

e Pink-Berry Cocktail: Eine Mischung aus Himbeeren,
Wodka und sprudelnder Limonade macht diesen Drink zu
einem echten Hingucker.

e Ananas-Bowle: Eine fruchtige Bowle aus Ananas und
WeilBwein, die im Kuhlschrank gekuhlt wird, bietet eine
erfrischende Option fur jede Zusammenkunft.

e Cocktail mit Blutorange und Passionsfrucht: Dieser
Cocktail verbindet die Sulse der Passionsfrucht mit dem
spritzigen Geschmack von Prosecco.


https://www.oe24.at/cooking/drinks/prickelnder-fruehling-die-besten-cocktails-fuer-die-warme-jahreszeit/630618750

e Champagner-Cocktail mit Gurke: Eine einzigartige
Kombination aus Gurkenpuree und Champagner sorgt far
einen aullergewohnlichen Genuss.

e Grapefruit-Spritz: Leicht und erfrischend, ideal fur
einen sonnigen Nachmittag.

Zusatzlich zu diesen genussvollen Kombinationen bietet
Glamour zwei weitere kreative Cocktailrezepte: den Mangosaft-
Prosecco, der mit frischer Minze dekoriert wird, und das
erfrischende Simule mit WeilSwein, Limettensaft und Ingwershot.

Aktuelle Trends in der Mixologie

Wie Forbes berichtet, sind Trends in der Mixologie entscheidend
fur die Gestaltung des Getrankeangebots. Die Studie von
Southern Glazer’'s Wine & Spirits hebt verschiedene
Innovationen hervor, die die Cocktail-Industrie pragen werden.
Zu den aufkommenden Trends gehoren die Verwendung
botanischer Zutaten, die Zubereitung klarer und
kohlensaurehaltiger Cocktails sowie kreative
Neuinterpretationen klassischer Cocktails wie dem Martini.

Weitere bemerkenswerte Trends sind die Zunahme an
raffinierten alkoholfreien Cocktails, die auch als NoLo (low-
alcohol) Cocktails bekannt sind, sowie das wachsende Interesse
an asiatischen Zutaten wie Lychee fur sufSe und blumige Noten.

Die Kombination aus neuen Rezepten und den aktuellen Trends
in der Mixologie verspricht, dass der Fruhlingscocktail nicht nur
ein Genuss fur die Sinne ist, sondern auch ein Zeichen fur die
kreative und vielfaltige Gastronomielandschaft der kommenden
Monate.
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