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Klimawandel bedroht Bayerns Bier: Neue
Hopfensorten als Rettung!

Georg Schneider erklart, wie neue Hopfensorten den
Herausforderungen des Klimawandels begegnen und den
Biergeschmack bewahren.

Kelheim, Deutschland - Bier aus Bayern hat einen ganz
besonderen Stellenwert, nicht nur in Deutschland, sondern weit
darUber hinaus. Es verkorpert Tradition, die oft Uber
Generationen hinweg weitergegeben wird. Doch aktuell sieht
sich diese ehrwirdige Braukultur einer ernsthaften Bedrohung
gegenuber: der Klimawandel. Die Zutaten, insbesondere der
Hopfen, stehen unter extremem Druck durch steigende
Temperaturen, haufigere Durreperioden und ploétzliche
Starkregen, die die Ernten stark beeintrachtigen.

Georg Schneider, der Prasident des Bayerischen Brauerbundes,
und Mario Scholz, der Geschaftsfuhrer eines regionalen
Vermarktungsunternehmens, haben sich zusammengetan, um
Strategien zu entwickeln, die der Hopfenproduktion eine Zukunft
bieten. In einem kurzlichen Gesprach aulerten sie ihre
Bedenken und erlauterten, wie neue, robuste Hopfensorten dazu
beitragen kdnnen, die Qualitat und Ertrage zu sichern. Diese
neuen Sorten sind nicht nur widerstandsfahiger gegenuber den
extremen Wetterverhaltnissen, sondern versprechen auch, den
einzigartigen Geschmack des bayerischen Biers zu bewahren.

Die Herausforderung des Klimawandels

Der Klimawandel hat bereits deutliche Spuren in der
Landwirtschaft hinterlassen, und die Brauereien merken dies



besonders im Bereich des Hopfenanbaus. Die Qualitat des
Hopfens hat direkten Einfluss auf den Biergeschmack, und die
Unberechenbarkeit der Witterungsverhaltnisse stellt eine
ernsthafte Bedrohung dar. ,Findet das Bier seinen Weg in die
Glaser der Verbraucher, muss der Hopfen in Bestform sein“, so
Schneider. In diesem angespannten Umfeld sind Innovation und
Anpassung insbesondere wichtig.

Die neuen Hopfensorten, die von den Experten vorgeschlagen
werden, bieten nicht nur eine Moglichkeit, den Ernteausfall zu
reduzieren, sondern konnen auch an spezifische
Klimaveranderungen angepasst werden. ,Es gibt bereits
vielversprechende Zuchtungen, die geholfen haben, das
Problem zu mildern”, sagt Scholz. Die Zukunft der
Bierproduktion kdnnte von einem breiteren Spektrum an
Hopfensorten abhangen, die fur verschiedene
Witterungsbedingungen ausgelegt sind.

Die Brauereien, die auf lokale Zutaten setzen, stehen unter
Druck, die Qualitat ihrer Biere aufrechtzuerhalten, wahrend sie
gleichzeitig nach Losungen suchen, um den Herausforderungen
des Klimawandels zu begegnen. Dies fuhrt zu einem Umdenken
in der Branche, wie man die Herstellung umweltfreundlicher
gestalten und sich gleichzeitig gegen die Launen der Natur
wappnen kann.

~Wir mussen proaktiv sein und die Trends im Anbau beobachten.
Nur so konnen wir sicherstellen, dass unser Bier auch in Zukunft
einen Platz auf dem Tisch der Verbraucher hat”, meint
Schneider. , Die Kluft zwischen Tradition und Innovation muss
geschlossen werden, um die Kultur des Bierbrauens am Leben
zu erhalten.”

Ein wichtiger Aspekt ist auch die langfristige Nachhaltigkeit. Es
wird erwartet, dass die EinfUhrung nachhaltiger Anbaumethoden
nicht nur den Hopfenanbau, sondern auch die gesamte
Braupraxis revolutioniert. Hierzu gehort ein umweltbewusster
Umgang mit Wasser und Energie, der ebenfalls entscheidend fur



die Zukunft der Branche ist. ,Wir setzen auf eine Kombination
ausOkologisierung und Technologisierung, um auch in den
kommenden Jahren hochwertige Biere garantieren zu konnen®,
erklart Scholz.

Es bleibt abzuwarten, wie sich die Entwicklungen in der
Braubranche konkret auswirken werden. Verbesserung in der
Zuchtung, dem Anbau und der Nutzung alter Hopfensorten
konnen maoglicherweise entscheidend sein fur die arterhaltende
Brauchtumspflege des hiesigen Biers. Flr eine detaillierte
Betrachtung des Themas und wie sich die Branche aufstellt,
siehe den Bericht auf www.mittelbayerische.de.
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