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Versteckte Genusswelt: Das Kommod als
romantisches Refugium

Entdecken Sie das Kommod: Eine intime Atmosphare,
exquisite Weine und kreative Kuche mit wilden Garnelen
und zahmem Sellerie. Perfekt fUr romantische Abende

abseits des Trubels.

Das Kommod ist seit vielen Jahren ein Geheimtipp fur alle, die
eine romantische Auszeit suchen. Mit seinem eleganten
Ambiente, das durch intarsiertes Edelholz und eine charmante
Alcove erganzt wird, bietet das Restaurant eine angenehme
Ruckzugsmoglichkeit. Die gut beleuchteten Tische schaffen eine
intime Atmosphare, die perfekt fur ein Candle-Light-Dinner
geeignet ist.

Die Weinkarte, die von Gastgeberin Tina Stahl sorgfaltig
zusammengestellt wurde, ist ein weiteres Highlight des
Kommod. Gaste kdnnen aus einer Vielzahl von erlesenen



Weinen wahlen, wahrend das freundliche und diskrete Personal
stets darauf bedacht ist, den Aufenthalt unvergesslich zu
gestalten. Handys sind hier ebenfalls tabu, was die Ruhe und die
abgeschottete Erfahrung noch verstarkt.

Kulinarische Hohepunkte

Die Kuche im Kommod ist bekannt fur ihre durchweg hohe
Qualitat. Jedes Gericht wird mit viel Liebe zum Detail zubereitet.
Besonders hervorzuheben sind die , wilden Garnelen”, die das
Restaurant mit einem raffinierten Twist serviert. Zusammen mit
dem ,,zahmen Sellerie” Uberzeugt die Kombination durch
aullergewohnliche Aromen, die das Geschmackserlebnis
abrunden. Die Gerichte sind nicht nur eine Gaumenfreude,
sondern auch optisch ansprechend angerichtet.

Der Fokus auf lokale und frische Zutaten spiegelt sich in jedem
Bissen wider. Dies nicht nur eingangs erwahnt, sondern auch ein
essenzieller Bestandteil des kulinarischen Konzepts im Kommod.
Tina Stahl und ihr Team haben ein feines Gespur dafur, wie man
die Zutaten harmonisch vereint, um einzigartigen Geschmack zu
erzeugen.

In einer Zeit, in der Smartphone-Displays oft die
zwischenmenschliche Kommunikation storen, hebt sich das
Kommod durch sein konsequentes Verbot der Handynutzung
hervor. Diese Regel sorgt dafur, dass Gaste sich voll und ganz
auf ihr Gegenuber und das exquisite Essen konzentrieren
konnen, ohne Ablenkung durch digitale Gerate.

Insgesamt bietet das Kommod mehr als nur einen Platz zum
Essen; es ist ein Ort, an dem Genuss und Geselligkeit eine neue
Dimension erreichen. Die harmonische Verbindung aus
hervorragendem Service, kreativer Kiiche und einer ungestorten
Atmosphare macht den Besuch zu einem besonderen Erlebnis.
FlUr weitere Informationen zu dieser kulinarischen Perle, siehe
die aktuelle Berichterstattung auf www.derstandard.at.
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