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Der Weg vom Ingenieur zum Backer:
Torsten Scheer backt mit Leidenschaft!

Backermeister Torsten Scheer bietet regionale Backwaren
nur auf Bestellung an. Nachhaltig und innovativ organisiert
uber WhatsApp.

Feldbach, Osterreich - Der 44-jahrige Torsten Scheer hat
einen mutigen Schritt gewagt: Nachdem er Uber dreifSig Jahre als
Ingenieur gearbeitet hatte, widmete er sein Leben dem Backen
und grundete seine eigene Backerei ,Dein Brot-Held”. Sein
Ubergang zur Backerkunst begann, als er sich gesundheitlich
nicht mehr wohl fuhlte und beschloss, seiner wahren
Leidenschaft nachzugehen. In einem Gesprach mit Heute.at
aulSerte er, dass ihm das Backen von klein auf Freude bereitet
habe und er die Unterstitzung seiner Familie schatzte. Mit einer
Investition von 30.000 Euro in Ausbildung und
Backereimaschinen startete er sein neues Kapitel.

Bei ,, Dein Brot-Held“ setzt Scheer auf Qualitat und Regionalitat.
Er bezieht seine Rohstoffe wie Mehl, Eier und Gemuse von
lokalen Anbietern und verzichtet bewusst auf chemische
Zusatze. Diese Philosophie hat ihm nicht nur 250 treue Kunden
eingebracht, sondern auch eine groRe Nachfrage nach seinen
Spezialitaten, die er ausschlielSlich auf Bestellung Uber
WhatsApp annimmt. Laut Kleine Zeitung nutzt eine WhatsApp-
Gruppe mehr als 200 Leute, um ihre Backwaren zu bestellen -
eine effiziente Losung, die ihm eine wochentliche Produktion von
600 bis 800 Teilen ermoglicht.

Backen auf Bestellung und personlicher
Service


https://www.heute.at/s/einstiger-ingenieur-baeckt-nun-ganz-grosse-broetchen-120082460
https://www.kleinezeitung.at/service/topeasy/lebenshilfe/19234071/dieser-baecker-meister-nimmt-bestellungen-ueber-whatsapp-an

Das Besondere an Scheers Ansatz ist, dass er nur das backt, was
tatsachlich bestellt wird, um Lebensmittelverschwendung zu
vermeiden. Seine Kunden lieben eine Vielzahl von Produkten,
darunter Spezialbrote fur 8,50 Euro und Mohnweckerl fur 1,80
Euro. Wenn seine Kunden keine WhatsApp benutzen, findet
Scheer auch dafur eine passende Losung. Mit seinen zwei festen
Abholtagen ermoglicht er es den Kunden, ihre Bestellungen in
Feldbach, Kirchberg, Weiz oder Gleisdorf abzuholen. Der
Backermeister ist optimistisch und plant sogar, in Zukunft
Backkurse anzubieten, um sein Wissen mit anderen zu teilen.
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