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Revolution in der Kuche: Die besten
Handmixer im Test!

Erfahren Sie, welche elektrischen Klichenhelfer im Test der
Arbeiterkammer Oberdsterreich GUberzeugen konnten und
welche Kaufkriterien wichtig sind.

Osterreich - Die Arbeiterkammer Oberdsterreich hat mehrere
elektrische Kuchenhelfer getestet, um herauszufinden, welche
Gerate in der Kuche wirklich Uberzeugen. Die Untersuchung
umfasste vier Modelle im Preissegment von 299 bis 1.499 Euro.
Dabei wurden die Gerate auf ihre Funktionalitat beim Kochen,
Dunsten und Ruhren, die Bedienbarkeit sowie die Lautstarke
getestet. Die Experten kamen zu dem Schluss, dass die
Benutzerfreundlichkeit der getesteten Kichenmaschinen hoch
ist und sogar Nicht-Kéche ermutigt werden, eigene frische
Gerichte zuzubereiten. Die Vielzahl an Rezepten, die diese
Gerate bieten, erfreute besonders die regelmaligen Kochenden.
Trotz der positiven Ergebnisse wiesen die Tester darauf hin,
dass eines der Modelle wegen einer locker sitzenden Klinge
gefahrlich werden kann, da es starken Dampf entwickelt, was
die Reinigung erschweren konnte, wie heute.at berichtete.

Die besten Handmixermodelle

Handmixer sind heutzutage unverzichtbare Unterstutzung in der
Klche. Laut den Ergebnissen von essen-und-trinken.de gibt
es eine Vielzahl herausragender Modelle. Besonders der Bosch
MFQ24200 CleverMixx Handruhrer wird hervorgehoben, der mit
einer Note von ,,Gut” (2,0) als Testsieger qilt. Sein 400-Watt-
Motor und die vier Geschwindigkeitsstufen ermaoglichen
muheloses Ruhren und Kneten. Ebenso ist der Philips HR3741/00


https://www.heute.at/s/sehr-lockere-klinge-ak-warnt-vor-diesem-kuechengeraet
https://www.essen-und-trinken.de/vergleich/handmixer-test/

Viva Collection eine gute Wahl mit seinen robusten Aufsatzen
und einer Leistung von 450 Watt. Ein weiteres starkes Modell ist
der Siemens MQ955PE Handruhrer, der dank seiner 450 Watt
auch fur zahere Teige geeignet ist und bis zu 30 Minuten lang
durchgangig arbeiten kann.

Zudem stellt der Tefal PREP MIX HT450 mit einer Leistung von
450 Watt und seiner Benutzerfreundlichkeit sicher, dass auch
die anspruchsvollsten Backprojekte gelingen. Laut der Analyse
sollten Kaufer neben der Leistung auch Aspekte wie Lautstarke,
Gewicht und Zubehor beachten, um das passende Gerat zu
finden.
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