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Neue Genuss-Oase in Wien: Locanda ll
Rione eroffnet am Vorgartenmarkt!

Erleben Sie die Eroffnung der Locanda Il Rione in Wien -
authentische italienische Kiche mit hausgemachter Pasta
und traditionellem Flair.

Marktstand 20, 1020 Wien, Osterreich - Am 19. Juli 2025
wurde die Locanda Il Rione am Vorgartenmarkt in Wien
eroffnet. Das neue Restaurant erweitert das gastronomische
Angebot der bereits bekannten Pizzeria Il Rione aus Wien-
Liesing. Mit einem klaren Fokus auf hausgemachte Pasta,
traditionelle Dolci und italienische Zutaten mochte das Lokal
authentische italienische Kiache nach Wien bringen.

Das Konzept der Locanda basiert auf dem Motto ,,Mangia bene,
ridi spesso, ama molto” - ,Iss gut, lache oft, liebe viel”. Die
Speisen werden taglich frisch zubereitet, wobei die Koche, die
alle aus lItalien stammen, ihre Ausbildung in Suditalien erhalten
haben. Dies garantiert nicht nur hohe Kochkunst, sondern auch


https://www.vienna.at/neueroeffnung-locanda-il-rione-bringt-authentische-italienische-kueche-nach-wien/9552113

die Verwendung von qualitativ hochwertigen, unverarbeiteten
Zutaten aus lItalien.

Speisenangebot und Atmosphare

Zu den kulinarischen Highlights zahlen verschiedene
Pastagerichte sowie italienische Desserts, die den Gasten ein
Stuck Italien naherbringen werden. Das Restaurant bietet ein
ansprechendes Ambiente, in dem Genielser die italienische
Tradition und Gastfreundschaft erleben konnen. Dabei wird auch
auf eine breite Auswahl an Weinen und Aperitivi geachtet, die
perfekt zu den Gerichten harmonieren.

Das Lokal hat taglich von Montag bis Samstag von 11:30 bis
22:00 Uhr und am Sonntag von 11:30 bis 19:00 Uhr geoffnet.
FlUr Reservierungen ist das Restaurant unter der Telefonnummer
0664 1261039 oder per E-Mail unter Vorgartenmarkt@rione.at
erreichbar. Weitere Informationen sind auf der Webseite
www.rione-vorgartenmarkt.at verfugbar.

Die Suche nach authentischer italienischer
Kiiche in Wien

Die Eroffnung der Locanda Il Rione kommt zu einem Zeitpunkt,
an dem in Wien ein wachsendes Interesse an authentischer
italienischer Kuche besteht. Viele Restaurants bieten Gerichte
wie , Schbagetti Bolonase*” oder ,,Gnotschi“ an, die jedoch oft
nicht das versprechen, was sie vorgeben zu sein. Wie der
Artikel von 1000thingsmagazine zeigt, gibt es eine Vielzahl
an Lokalen, darunter auch VAPIANO, die hausgemachte Pasta
und italienischen Kaffee in einer gemutlichen Atmosphare
anbieten.

Die Grundung der Locanda Il Rione wird von vielen als positive
Erganzung wahrgenommen, um die Vielfalt der italienischen
Gastronomie in Wien weiter zu bereichern. Im Sommer sollten
Genusse wie die Pasta Carbonara Salmone oder erfrischende
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Spritzgetranke nicht fehlen, um das kulinarische Erlebnis ideal
abzurunden. So wird die italienische Kuche nicht nur als Speise,
sondern als Erlebnis erkannt, das zum Verweilen und Genielsen
einladt.
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